
 

 

 
Catering & Events 
FHNW Muttenz 

 
Herzlich Willkommen 

 
«Essen soll zuerst das Auge erfreuen und dann den Magen» schrieb einst 

Johann Wolfgang von Goethe, und wir können dem bedeutendsten 
Schöpfer der deutschsprachigen Literatur nur beipflichten. 

 
Ob Sie zum Business-Lunch, zum Apéro oder zum feierlichen Anlass 

einladen –  
wir sorgen dafür, dass Ihr Anlass zum  

unvergesslichen kulinarischen «Augen»-blick wird! 
 
Von der Beratung und Planung über die Menü-Auswahl und Präsentation 
bis zum erstklassigen Service: Bei uns sind Sie und Ihre Gäste in besten 

Händen. 
 

Für jeden Geschmack nur das Beste: 
Wir freuen uns darauf, Sie zu verwöhnen. 

 

Ihre Ansprechpartner: 
 

catering-fhnw.muttenz@sv-group.ch 
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Frühstück  
 
 

Ofenfrische Gipfeli 

gemischt mit Buttergipfeli, Laugengipfeli, Rustico  Stk. 1.60 

Brötli blutt, assortiert 

Nussbrötli, Weggli, 9-Korn-Brötli, Fitnessbrötli, Proteinbrötli  Stk. 1.80 

Laugenbrezel 

mit Kürbiskernen, Maiscrunch, Sonnenblumenkernen, Salz  Stk. 1.80 

Malbuner Speckchnopf 

herzhafter Snack, 90g  Stk. 2.50 

Glutenfreie Brötli, 4 Stk. 

4x56g, assortiert, hygienisch einzelverpackt 

Schweiz  Stk. 11.30 

Beeren Bircher Müesli 

200g Becher  Stk. 5.80 

Birchermüesli, vegan 170g 

Joghurtalternative auf Mandelbasis, beleaf  Stk. 4.50 

Joghurt assortiert 

180g Becher, verschiedene Sorten, ohne Kristallzucker  Stk. 1.90 

Saisonale Frucht  Stk. 1.50 

Exotische Früchtespiesse, 20 Stk. 

20x65g, Früchtespiessli mit Kiwi, Melonen grün/orange, 

Trauben, Papaya, Mango  Stk. 50.00 

BIO Energy-Riegel Peak Punk 

Bio-Rohkost Energieriegel, assortiert 

Natürliches Koffein aus Mate fördert anhaltenden, 

natürlichen Energiekick bei intensiver Kopfarbeit. 

Ohne Zusatzstoffe, Glutenfrei, Laktosefrei, Sojafrei, Vegan  Stk. 3.00 

Stoli Nussmischung 30g  Stk. 3.70 

Stoli Nussmischung – dunkle Schokolade 28g  Stk. 3.90 

Studenfutter 50g 

gesunde Trockenfrüchte und Nüsse handlich verpackt. Ideale 
Zwischenmahlzeit und natürlicher Snack für unterwegs.  Stk. 2.50 
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Pausen 

 
 

Blechkuchen 

Apfel, Cheesecake oder Zwetschge 

(bitte wählen Sie 18 Stk. pro Sorte)  Stk. 3.50 

Mini Patisserie gemischt 

Mini Früchte-Törtli, Profiteroles, Crémeschnittli, 

Tiramisu-Schnitte, Cannolo-Kokos  Stk. 3.50 

Party Süssgebäck 

gemischte Auswahl mit: Muffins, Nussschnecke, 
Plundergebäck  Stk. 3.00 

Schoggistängeli gemischt 

Branchli, Twix, Ragusa, etc.  Stk. 1.70 

Lindor Kugel 

rot/schwarz gemischt  Stk. 0.80 

 

Lunch & Co. 
 
 

Suppe daily special 

Rezept aus unserem saionalen Angebot  Stk. 3.00 

Tagesdessert 

eine süsse Kreation aus unserer Küche, lassen Sie sich 
überraschen  Stk. 3.00 

Lunch-Sandwiches 

verschiedene Sorten, inkl. Vegi  Stk. 6.80 

Wähe 

salzige Wähen mit Spinat, Käse, Quiche und Zwiebeln  Stk. 5.00 

Mini Bowl Chicken 

Poulet, Kichererbsen, Rotkraut, Avocado, Federkohl 

serviert im trendigen Mini Bowl  Stk. 8.50 

Mini Bowl daily special 

Rezept aus unserem beliebten Tagesangebot, mit vielen 

gluschtigen Komponeten, serviert im trendigen Mini Bowl  Stk. 8.50 

Mini Bowl 

Arrangement von Federkohl, Tandoori-Blumenkohl, 
Hokaido-Kürbis und Beluga-Linsen 

serviert im trendigen Mini Bowl, Glutenfrei und vegan  Stk. 8.50 
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Apéro 

 
 

Apéroplatte Schweiz (100g) 

Salsiz, Bündnerfleisch, Landrauchschinken, Trutenbrust und 
Hinterschinken, Garnitur und Auswahl an Brötchen 

. 

Fleisch: Schwein, Schweiz  Stk. 16.00 

Käseplatte (100g) 

mit Emmentaler surchoix, Gruyère surchoix, Tilsiter, Brie 
und Sbrinz. Garnitur und Auswahl an Brötchen  Stk. 16.00 

1/2 Meter Sandwich-Laugenzopf 

belegt mit Thon, Schinken oder Fleischkäse 

(ergibt ca. 12 Häppchen)  Stk. 69.00 

Party Apérobrötli, assortiert 

Mini Sandwiches mit Käse, Lachs, Schinken, Salami 

Brie, Fleischkäse, Pouletbrust, Tomate-Mozzarella, 

Hummus und Antipasti (vegan)  Stk. 5.00 

Mini Canapés, assortiert 

belegt mit Brie, Bündnerfleisch, Cantadou, Ei, 

Lachs, Rohschinken, Spargeln, Thon, Salami  Stk. 3.50 

Crostini mit Oliven-Tapenade  Stk. 2.60 

Kräuter-Frischkäse auf Pumpernickel  Stk. 2.60 

Mini Blinis 

mit Rauchlachs und Meerrettichschaum 

(Mindestbestellmenge 20 Stück)  Stk. 3.90 

Gemüsestäbchen mit leichtem Joghurt-Dip 

bunte Gemüsestängeli im Gläsli serviert  Stk. 2.60 

Mini Bowl 

Arrangement von Federkohl, Tandoori-Blumenkohl, 
Hokaido-Kürbis und Beluga-Linsen 

Glutenfrei und vegan, serviert im trendigen Mini Bowl  Stk. 8.50 

Mini Apéro-Gebäck, 20g assortiert 

Blätterteig gefüllt mit Tomate-Mozzarella, Spinat-Käse, 

Champignon, Käse-Schinken (Mindestbestellmenge 40 
Stück) 

. 

Fleisch: Schwein, Schweiz  Stk. 1.50 

Mini Apéro-Gipfeli gefüllt, 22g 

Mediterran oder Oliven-Trüffel 

(Mindestbestellmenge 40 Stück) 

. 

Fleisch: Schwein, Schweiz  Stk. 1.90 
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Apéro Schinkengipfeli 30g 

. 

Fleisch: Schwein, Schweiz  Stk. 2.50 

Apérochüechli gemischt, 50g 

Gemüse, Spinat, Quiche, Broccoli, Chäs.  Stk. 2.50 

Mini Cheese Burger 5.5 cm 

mit Appenzeller Käse 

. 

Schweiz  Stk. 5.00 

Mini Würstli Trio 

Nürnbergerli, Cipollata und Chiliwürstli 

dazu Kartoffelsalat serviert in der Mini Bowl 

. 

Schwein: Schweiz Kalb: Schweiz  Stk. 8.50 

Mini Chicken Trio 

Nuggets, marinierte Chicken Wings, Yakitori Poulet-Spiessli 

dazu Cole Slaw serviert in der Mini Bowl 

. 

Schwein: Schweiz Kalb: Schweiz  Stk. 9.50 

Mini Vegi Trio 

Mini Würstli vegan, Cevapcici vegan und 

Linsen-Quinoa-Balls mit Joghurtfüllung 

dazu Cole Slaw serviert in der Mini Bowl  Stk. 9.50 

Zweifel Chips 

Nature, Paprika oder Provencal, 30g  Stk. 2.00 

Vaya Salt Bean Chips 

gesalzene Chips aus Kichererbsen, Erbsen und Bohnen 27g  Stk. 3.50 

Erdnüsse gesalzen, 50g  Stk. 2.00 

Apéro-Stängeli Kräuter provençale 100g  Stk. 9.00 

Italianità 

Oliven, Sbrinz-Möckli, Dörrtomaten und Blätterteiggebäck  Stk. 12.00 
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Getränke 

 

Alkoholfreie Getränke 
 

Eptinger mit Kohlensäure, 1Ltr. Glas  Stk. 6.00 

Eptinger ohne Kohlensäure, 1Ltr. Glas  Stk. 6.00 

Henniez mit Kohlensäure, 5dl PET  Stk. 3.00 

Henniez ohne Kohlensäure, 5dl PET  Stk. 3.00 

Aromatisiertes Wasser, 1Ltr. 

mit Früchten und Gewürzen je nach Jahreszeit erfrischend 
anders!  Stk. 6.50 

Süssmost vom Brügglihof, 1Ltr. 

Preisgekrönt, mehrfach mit Gold ausgezeichnet  Stk. 7.50 

Apfelschorle Ramseier, 5dl PET  Stk. 3.50 

Coca Cola, 5dl PET  Stk. 3.50 

Coca Cola zero, 5dl PET  Stk. 3.50 

Rivella, 5dl PET  Stk. 3.50 

Süssgetränke gemischt, 5dl PET  Stk. 3.50 

Michel Bodyguard Fairtrade, 3.3dl PET 

mit sonnengereiften Orangen, Pfirsichen und 
Passionsfrüchten, angereichert mit den wertvollen 
Vitaminen A,C und E.  Stk. 3.50 

Michel Orangensaft Fairtrade, 3.3dl PET 

reich an Geschmack und natürlichem Vitamin C aus 100% 
erntefrischen, sonnengereiften Orangen gepresst. Mild und 
gut verträglich. Ohne Zuckerzusatz aber mit herzhaftem 
Fruchtfleisch  Stk. 3.50 

Sanbittèr, 1dl 

Glas, alkoholfreier Aperitif, Rosso oder Bianco  Stk, 2.50 

 
Kaffee & Tee 
 

Kaffee / Espresso  Stk. 3.00 

Tee assortiert  Stk. 3.00 
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Weisswein 
 

Chardonnay Luc Pirlet  75cl 22.00 

Riesling-Silvaner, Weingut Jauslin  75cl 32.50 

Petite Arvine, Grand Metral, Provins  75cl 44.50 

 
Rotwein 
 

Il Primitivo del Tarantino IGT  75cl 25.00 

Pinot Noir, Weingut Jauslin  75cl 32.50 

Merlot Ticino DOC  75cl 35.00 

 
Schaumwein 
 

Il Colle Prosecco Brut  75cl 27.50 

 
Bier 
 

Bier-Ensemble, 3.3dl 

diverse Sorten inkl. alkoholfreiem Bier  33cl 4.50 
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   Wissenswertes & Konditionen 
 

Bestellung 
  

Die definitive Bestellung benötigen wir wie folgt im Voraus: 

 

• Catering-Lieferungen  2 Arbeitstage  

• Anlässe bis 100 Personen 3 Arbeitstage 

• Anlässe ab 100 Personen 5 Arbeitstage 

 
Wir setzen alles daran, auch sehr kurzfristige Bestellungen so rasch wie möglich auszuliefern, 
bitten Sie jedoch um Verständnis, wenn Sie sich zu Spitzenzeiten etwas gedulden müssen. Nicht 
alle Artikel sind kurzfristig lieferbar. Gerne beraten wir Sie.  

 

Für Catering-Lieferungen ausserhalb dieser Fristen, und die vom Caterer bestätigt werden, wird 
eine Express-Gebühr von CHF 80.00 erhoben 

 

Lieferkosten 

Ab einem Mindestbestellwert von CHF 50.00 ist die Lieferung auf dem Campusareal kostenfrei. 
Wird der Mindestbestellwert nicht erreicht, wird die Differenz als Lieferpauschale verrechnet. 

---- 

Für Lieferungen ausserhalb der regulären Lieferzeiten stellen wir den effektiven Personalaufwand 
in Rechnung. 

 

LIEFERZEITEN 

Montag bis Freitag: 07:00 bis 16:00 Uhr 

 

Expresszuschlag 

Bestellungen am gleichen Tag, Aufwand- und Expresszuschlag, 

pro Lieferung CHF 25.00 

 

Transport mit Fahrzeug 

Verrechnung nach effektivem Aufwand gemäss Mobility 

 
 

 

Stornierungsbedinungen 

Bis 7 Arbeitstage vor dem Anlass   kostenlos 

Bis 3 Arbeitstage vor dem Anlass   50% der Koten 

Weniger als 3 Arbeitstage vor dem Anlass   100% der Kosten 

Wir weisen Sie darauf hin, dass die Personenzahl, welche Sie uns 3 Arbeitstage vor der 
Durchführung des Anlasses melden, verbindlich für die Rechnungsstellung ist. 

Wir behalten uns vor, bei einer Stornierung des Anlasses, die bis zum Datum der Stornierung 
anfallenden Kosten weiter zu verrechnen. 
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Mitarbeiterkosten pro Stunde 

Serviceleiter, Küchenchef Werktage/ 

Wochenende 

 80.00 

88.00 

Servicemitarbeiter Werktage/ 
Wochenende 

 60.00 

75.00 

Koch Werktage/ 
Wochenende 

 60.00 

75.00 

 

Preise/ Zahlungsbedingungen 

Die Preise für Speisen, Getränke und das zur Verfügung gestellte Geschirr verstehen sich inklusive 
7,7% Mehrwertsteuer und in Schweizer Franken. Nicht im Preis inbegriffen sind Personal- und 
Transportkosten, Blumendekoration und Tischwäsche. Geschirr, welches nicht zurückgegeben 
wird, wird in Rechnung gestellt.  

Bezahlung: Monatsrechnung auf Ihre Kostenstelle, Einzahlungsschein, Barzahlung oder 
Kreditkarte (Rechnungen sind netto nach Erhalt innert 10 Tagen zahlbar) 

 


